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V ¢Quiénes somos?

STARTUP TECNOLOGICA
L IDER EN CATAS DE VINO -

. )
Upwine Smart Tasting ha desarrollado una plataforma U P LU I ne

para facilitar la gestion de las catas del sector vinicola. Smart tasting

Transformamos la tradicional venta de vino online y
presencial, en innovadoras experiencias de usuario.
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VéQué ofrecemos?

Digitalizar las tradicionales
catas en innovadoras
experiencias de usuario

PROPUESTAS DE VALOR

Upuuine

TRANSFORMACION
DIGITAL

~

N

CONOCIMIENTO
DEL CLIENTE

INCREMENTA LA
VENTA DE VINO

EXPERIENCIA
UNICA

Transformar la venta de
vinos en experiencias
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V Fscaneo Q R DIGITALIZACION DE CATAS

‘ ;

SIN MODIFICAR
ETIQUETAS DE LA
BOTELLA DEL VINO
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V EFscaneo QR DIGITALIZACION DE CATAS

DISENOS S RN
PERSONALIZADOS




QR etiquetas mobile  oFRECER EXPERIENCIAS A
CAMBIO DE DATOS

‘
(3) (6)

Automaticamente se accede a BODEGA
wine datos para recomendacion
personalizadas o estudios
Alt_llil’ b|(1l'l(0 T info de mercadO.

Seleccionar >

Se incorpora una etiqueta con
un coédigo QR a la botella o

Disfryt, de la cat ‘l- '
| Wine}, ver ) ..V‘ A
pack de vinos T -

Video del sommelier y muestras datos Seleccionar )

mientras se puede valorar el vino m
Cliente escanea cédigo QR

desde el propio movil

Seleccionar )

©

Se registran los datos en el
perfil de usuario
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V Dashboard

PRODUCTO EN DESARROLLO

Gestores de informacion

A través de estas aplicaciones se pueden conocer los datos
de las catas de forma facil y visual con graficas y estadisticas.

Upuui??e

Smart tasting

Tus vinos

Peledn

La Rioja

Flor de Muga
La Ricja

El Xitxarel-lo
Marti Sarda

Tus puntuaciones

*

* %

Tus gustos

Vegetal
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DASHBOARD BODEGA

DASHBOARD USUARIO

Upwi\r?e

Smart tasting

Rocio Garcia

& @

Panel

Favoritos

Calendario

Import/export

Informes

Valoraciones

5

Ene e

Resultados

Vinos votados

132.34 ’

Usuarios

12.739

Usuarios

@ Ordenador
Tablet

Movil
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Abr
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+15
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@ 2019 @ 2020

DIGITALIZACION DE CATAS

” AG O N I U S Ratio de precios

/M

Semana

Dia
| | Ratio de valoraciones
I |I II I| I | I II l Tiempo en cata
Ago S Oct Ni

o Di W

& 0840

ep

Mejores vinos Usuarios habituales

64.4%

44.8°
37.6°
34.5%
30.9°
22.3%
18.7

Blanco Priorat Barrica Tinto Espumoso Reserva Rioja

Informes Parte sensorial

Origen Visitas Nota Tiempo  Puntuacion Acierto
Frutal

CLUEN  38.6%]

Google 72 (20.3%) 4.4 04:07 72 (36.5%) 83.4%
Facebook 70 (15.9%) 6.5 02:15 70 (25.4%) 91.6%
Instagram w 55 (11.4%) 40 09:32 44 (20.1%) 64.5%
Twitter 33(9.5%) 1.6 05:55 21 (16.5%) 48.8%

tacteo [ RS

Yahoo 11(8.6%) 39 06:12 15 (12.8%) 38.8%

Amazon 4(5.3%) 3.2 07:20 7 (6.3%) 46.7%

— TV
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4.28%

Realizada 1 cata

6.32% @

1-2 catas

8.28% @

Mas de 3 catas

77.8%

varne, [——
QRN = 0000 565%)

Y 0000 63.9%]

Bing 9(7.7%) 5.4 01:37 9 (9.4%) 25.3% 20% 40% 60%
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Software SaaS - B2B DIGITALIZACION DE CATAS

Software para Software para

catas online catas offline

Pdhdirecto | | UPWing gy aire

Usuario

SIN INSTALACION
SIN REGISTRO

Dispositivos

Smartphone
- Instructor
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Funcionalidades DIGITALIZACION DE CATAS

Finca Resalso

O 9,10€ "’Vinfﬂ
- ) 7

wine

Smart tasting

| VING RECOMENDADO oRT@viNs
| Puntos: 0

Les Argiles d'Orto Blanc

Bienvenid@s
a Upwine

Selecciona idioma

1. Multiidioma 2. Cata sensorial 3. Diversion 4. Recomendadon

RESUMEN DE MIS VINOS Upwine ¢{QUIERES COMPRAR VINO?

wine

s R p— VALORA TU
‘ B XitareHo | EXPERIENCIA

‘ PR

‘ Huella de Altana

5 Cepas Viejas [

e
——— N

Te personalizamos
el software

con tu marca

e o

5. Informe 6. Valoracion 7. Tienda
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Funcionalidades DIGITALIZACION DE CATAS

wine.,
Viré Clessé

34,95€ (+ Info

A W | =8
J ‘ Seleccionar >
N I 11 Valora el vino sin importar el precio
' J ' o 6 6 B
I Mis anotaciones | Editar

s Afade aqui tus notas
» Mﬂ
Preguntar instructor >
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Funcionalidades DIGITALIZACION DE CATAS

Vista

Tus selecciones Puntua los elementos

No has valorado ningun

atributo de vista Viscosidad de la lagrima

Intensidad de color

v VYV W

Verde Amaniio

Limon Limon

Preguntar instructor
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Funcionalidades DIGITALIZACION DE CATAS

' Barrica i Fruta negra

0 Vegeta @ Fruta blanca

«"’. Hierba

Preguntar instructor
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Funcionalidades

Gusto

Tus selecciones Puntiua los elementos

A/ Acidez

Aln no has afadido ningin gusto

Tanino

UnluinNne
@ lovers

Persistencia

| Cancelar " Aceptar

Preguntar instructor
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Funcionalidades DIGITALIZACION DE CATAS

winey,
Viré Clessé

34,95€ [+ info

'
| Viscosidad de la Ia’grimaﬁ r
Media

Cereza: Alta ' Acidez: Alta

\ Violeta: Baja Dulzor: Seco

N\
Intensidad de color: | _ i SN B R
Media :‘ Madera: Media ' Cuerpo: Alta

Color: Dorado ‘ | Cuero: Baja Persistencia: Alta

Modificar > Modificar > Modificar >

Valora el vino sin importar el precio Valora el vino calidad/precio

1 8.8 6 &

Mis anotaciones | Editar 1 usuario conectado

Afade aqui tus notas
“n

e

Preguntar instructor
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V Gestor de catas

T EDITOR/GESTOR DE CATAS
@

Q
W@ Configura tu perfil

@ ééé Introduce la ficha de los vinos

% Crea una cata

UPLUI

pwine dlreCtO tu aire

(4) £ Genera un evento (4) £ Genera una campafia

@ Descargate el informe

Emeecimiento® feto del ving

aon

untos Farker

DIGITALIZACION DE CATAS

CANCF AR
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anbau, 177 barcelona 08036 ¢«
+ 34 935 141 610 info@vinsandco.cat
www.vinsandco.cat
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V Catas privadas

“Pan directo

TEAMBUILDINGS
GRUPOS DE AMIGOS
EVENTOS FAMILIARES
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CREAMOS EXPERIENCIAS
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y Formacion online CREAMOS EXPERIENCIAS

Upu

Upwinae tu aire

Tus notas | Editar

Es un vino blanco muy afru tado que me ha parecido muy

los amigos.

ACADEMIAS
FORMACION BODEGAS
SUMELIERES
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Experiencias realizadas Clientes

(%felwf | Acontus

55{2“301ﬁ2f"ﬂ ORTO®VINS

EL MASROIG - D.O.MONTSANT
DES DE 1924

——t ——

Mo DOMINIO d&BACO

TIENDA SOLIDARIA

e e Ry
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f BODEGA
A L U T I Z CRISTO DEL HUMILLADERO

VINOS Y ENOTURISMO
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V Exportacion de vinos

APLICACION MULTIIDIOMA

VENTA DE
VINOS
INTERNACIONAL
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Buscamos colaboradores dela DO Madrid

Py directo

Upwinae tu aire

Necesitamos generadores
de contenidos para nuestras
catas a tu aire de la DO
Madrid

Sumelieres para dirigir las
catas en directo.

¢Te apuntas? C. .
P =TV sisviti
e ‘.‘.‘.‘mQD
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¢ Alguna pregunta?
Gracias por tu atencion

GRUPO HAPPY CUSTOMER BOX ee®®e@

.Q Albert Grau
@ @ @ @ @ Upw | ﬂe info@upwine.es
Smart tasting 676 468 444
WWW.upwinesoftware.com WWW.upwine.es www.upwinelovers.com
info@upwine.es
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VINOS DE MADRID




SUBZONA SAN
MARTIN DE
VALDEIGLESIAS
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SUBZONA ARGANDA

Ambite, Aranjuez, Arganda del Rey, Belmonte de Tajo, Brea del Tajo, Campo Real, Carabana,
Colmenar de Oreja, Chinchon, finca "El Encin® (Alcala de Henares), Estremera, Fuentiduena

de Tajo, Getafe, Loeches, Mejorada del Campo, Morata de Tajuna, Nuevo Baztan, Olmeda de
las Fuentes, Orusco, Perales de Tajuna, Pezuela de las Torres, Pozuelo del Rey, Tielmes,

Titulcia, Torres de la Alameda, Valdaracete, Valdelaguna, Valdilecha, Villaconejos,
Villamanrique de Tajo, Villar del Olmo y Villarejo de Salvanés.

SUBZONA NAVALCARNERO

El Alamo, Aldea del Fresno, Arroyomolinos, Batres, Brunete, Fuenlabrada, Grinon, Humanes
de Madrid, Moraleja de Enmedio, Mostoles, Navalcarnero, Parla, Serranillos del Valle, Sevilla la

Nueva, Valdemorillo, Villamanta, Villamantilla, Villanueva de la Canada y Villaviciosa de Odon.

SUBZONA SAN MARTIN DE VALDEIGLESIAS

Cadalso de los Vidrios, Cenicientos, Colmenar del Arroyo, Chapineria, Navas del Rey,
Pelayos de la Presa, Rozas de Puerto Real, San Martin de Valdeiglesias y Villa del Prado.

SUBZONA EL MOLAR

Colmenar Viejo, El Molar, El Vellon, Patones de Arriba, Pedrezuela, San Agustin de Guadalix,
Talamanca del Jarama, Torrelaguna, Torremocha del Jarama, Valdetorres del Jarama y
Venturada.
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RIO TAJO

- RIO JARAMA

-RIO LOZOYA

- RIO GUADALIX

- RIO HENARES

- RIO MANZANARES
RIO TAJUNA.

» RIO GUADARRAMA
- RIO AULENCIA

» RIO ALBERCHE
=IO COFIO

Rios de la Comunidad ,/
de Madrid '
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. Valles fluviales



CUATERNARIO
© | terrazasydepésitos fluviales

TERCIARIO

rafia

- calizas lacustres (serie del pdramo)
serie blanca seplolita y silex
ardilas

[ yesos
- arcosas, arenas, arclllas y kmos
==

ATCOSAS, ATONAS, Gravas, ,
conglomerados,

ardilas y yesos

&

)

SECUNDARIO O MESOZOICO

calttas

PALEOZOICOPRECAMBRICO
D plzarras y cusrcitas
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esquistos
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B rocss gnéhicas S MOAD

rocas grardticas




SIERRA DE GUADARRAMA

r—‘—'l

. 1. GRANITO - 3. MR Ne
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- 2. CRETACICO |
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Precipitacion y Temperatura media en la
DO Vinos de Madrid

B P media (mm)

—e— [ ¢ media (°C)
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Vinedo en campiiia. Rosales (Venturada) " MAQD
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Vinedo en piedemonte. El Huertezuelo (Cenicientos) " MAQD
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Viiedo en campiia. Vereda Lopez (Navalcarnero) '-’-‘-’mﬁ?
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Viiiedo en la Vega del Tajo. La Asperilla (Colmenar de Oreja) g mQD




También hay otras variedades de vid autorizadas en la Denominacion de Origen,
algunas tradicionales y otras foraneas: Negral (Garnacha Tintorera), Graciano, Merlot,
Syrah, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot, Airén, Moscatel de Grano Menudo,

Torrontés (Alarije), Macabeo, Parellada y Sauvignon Blanc, algunas foraneas y otras no.

SUPERFICIE DE VINEDO DE LAS VARIEDADES PRINCIPALES
DE LA DENOMINACION DE ORIGEN VINOS DE MADRID

* TEMPRANILLO  ® GARNACHATINTA * MALVAR-AIREN ALBILLO REAL .S. lgmgn






