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ORDEN DEL DIA

Bienvenida e infroduccion de los objetivos del grupo.
Adopcidén del orden del dia.
Lectura y aprobacion del acta de la Ultima reunién.
Lineas de trabajo actuales.

a. Desarrollar nuevas técnicas y estrategias para el conocimiento y la mejora de procesos de  biotecnologia

enoldgica.

i. Mejora tecnolégica de la extraccién de vinos blancos o tintos mediante tecnologias de ultrasonidos
- pulsos eléctricos- altas presiones (u ofras).

b. Desarrollar nuevas tecnologias del proceso y control de la elaboraciéon: enfocado a la mejora de la
calidady estabilidad.

ii. Alternativas al sulfuroso.

iii. Proceso de eliminacion de pepitas previo a maceracion.

iv. Modelizacion de la fermentacion para una vinificacion mas sostenible y de calidad.
v. Control del pH de los vinos.

vi. Resinas de intercambio anidnico

c. Minimizacién de alérgenos y agentes indeseables en vino y sus derivados.

d. Desarrollar nuevas tecnologias del proceso y control de la elaboracién: enfocado a la mejora de la
calidad y estabilidad.

e. Potenciar la investigacién vinculada a la linea de vinos con bajo contenido alcohdlico.

f. Mejora de la sostenibilidad de los procesos enoldgicos.

Dinamizacion y presentacion de nuevas propuestas a partir de las lineas de la AElI 2021-2024.
Herramientas de financiacién. Carlos S&nchez, Dpto. Biotecnologia, Tec. de la Salud y Agroalimentaciéon - CDTI.
Asamblea General de Socios 2022.

Clausura.




PTV cifras en 2021

————————————————————————

' Lider de la |+D+i del sector |
| vitivinicola espafol |

________________________

BODEGAS

S. AUXILIAR
29%

37%

________________________

. 200 socios (58 bodegas, 49
'OPIS, 74 empresas del
sector  auxiliar, 8 A
 Empresarial y 11 Otros) |

U I P |

' Promocion (4° PE) de 15 proyectos de |+D+i, que suponen més de

' 20 M€ de financiacion. |

' 2021: 14 proyectos aprobados, de los cuales 3 proyectos son .
' relativos a Proceso 2 + 5 M€ |




Servicios PTV

DINAMIZACION Y PROMOCION DE LA 1+D+i
» Servicio de diagndstico tecnoldgico gratuito
* Blisqueda de socios para proyectos |+D+i

« Descuentos en Certificacion Fiscal de Proyectos
» Asesoramiento en asuntos de Propiedad Intelectual e Industrial

» Promocion de Jornadas Técnicas para fomentar networking iNO DUDEIS EN
SOLICITARNOS
CARTAS DE
COMUNICACION DE LA INNOVACION APOYO PARA
« (lItima hora de programas de financiaci6n pdblica nacional europea, Incentivos Fiscales, etc. VUESTROS
» Informacion acerca de las novedades tecnoldgicas PROYECTOS!

* Difusion de eventos y jornadas de interés
* Apoyo en la comunicacidn y transferencia de resultados de proyectos

INTERLOCUCION CON LA ADMINISTRACION
» (artas de apoyo institucional: respaldo a iniciativas innovadoras y proyectos de [+D+i

* Representacion ante la Administracién Pablica para transmitir los intereses del sector en
materia de |+D-+i
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NUEVOS SOCIOS 2021-2022
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6 areas de interés que abarcan toda la
cadena de valor del vino
| ~ ECONOWiA
2 "““GESU . bol o
9 PR[][]UGT[] ' *




COMPOSICION DE LA COMISION TECNICA

Area de Viticultura

Salvador Guimerd Girdn.
Diractor de Produccion en
Bodepas Gonzélez Byass.

Area de Proceso

Sergi de Lamo Castellwr.

Diractor Genaral del Parque Tecnol6gico

del Vino (VITEC).

Vicepresidente de la Comision Técnica PTV.

Area de Producto

Juan Park.
Diractor de Wine Intelligenca en
Sudamérica e Iberia.

!
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Jesiis Yuste Bombin. Mireia Torres Maczassek. Jusé Ramin Lissarrague.

Ivestigador e Vitiultura en el Insttuto Diractora da 1+0+i en Profasar Tiular de la

Tecnaldgico Agrario da Castila y Ledn (ITACYL). Migual Tomes SA. Iniversidad Politdcnica de
Presidenta de la Comisicn Madrid. Dpto. Produccitn
Técnica PTV. Vegetal: Fitotecnia, Gl

Viticuttura.

Area de Salud

Pablo Ossorio.

Angel i
Endlogo y Director de Oenoconsulting. ngela Garcia

Técnico de I+D+i y calidad en
Bodega Matarromera

fArea de Economia y Viivinicola

Juan Vizquez Gancedo,
Diractor Ganaral da Bodagas Martin Coday.

Antonio Palacios Garcfa.
Gerents de Laboratorios Excall Ibérica.

Area de Sostenibilidad y Cambio Climatico

Robert Savé Monserrat.
Coardinador da vithinicuftura an
Inatitut de Recerca i Tecnologia
Aproali mentarias (IRTA).

W Victoria Moreno Amibas.
Imyastipadara Cientffica dal GSIC
adscrita al Instituto da Invastigaciin an
[ienciaz da |3 Alimentacidn (CIAL).

Ral Compés Lépez

Profesar titular de 2 Universidad
Politcnica de Yalencia. Dapartamenty
de Ezonomia y Ciancias Saciales.



PROYECTOS DINAMIZADOS EN 2021

Estudio de nuevos factores relacionados con el suelo, la planta y la microbiota
enoldgica que influyen en el equilibrio de la acidez de los vinos y en su garantia
de calidad y estabilidad en climas calidos (LOWPH-WINE). [CIEN-CDTI] (PROD. y
SOST. Y CC)

5.879.582,00 € 4.997.644,70 €

Nuevas estrategias microbioldgicas para paliar los efectos del cambio climatico
153. 123.31

en la calidad de los vinos de Tempranillo. [Torres Quevedo] (SOST. Y CC) >3.000,00 € 3.318,00 €

Implantacién de nuevas estrategias de ecodisefio y limpiabilidad para la

reduccion del consumo de agua y energia en el proceso de elaboracion del vino 312.500,00 € 250.000,00 €

en base a los indices de sostenibilidad de vifiedo. [GOB. LA RIOJA] (SOST. Y CC)

Mejoras en el envejecimiento y la estabilizacion de brandy y bebidas

, 449.966,00 € 112.491,00 €
espirituosas en sherry casks. [Agencia IDEA, Andalucia] (PRODUCTO)

Nuevas nano columnas para protedmica. [CDTI] 1.037.443,00 € 957.780,00 €

Validacion de levaduras y estudio de sustancias conservantes en cervezas sin

. e . 60.592,00 € 21.207,00 €
estabilizaciéon microbiolégica previa. [Junta CLM-Innova Adelante] (PRODUCTO)

Nueva herramienta para la monitorizacidn y seguimiento del vino en barrica

126. 44,
(ActiveBarrel). [[Junta CLM-Innova Adelante] (PRODUCTO) 6.000,00 € 000,00

Verde (aprobado); Amarillo (en evaluacién) y Rojo (denegado)



PROYECTOS DINAMIZADOQOS EN 2021

Estudio de la influencia del uso de Sherry Cask® en el envejecimiento de

destilados de distintos origenes agricolas. [Junta de Andalucia] (PRODUCTO)

Aplicaciones innovadoras de las altas presiones para mejorar la biotecnologia

enolégica (ENOINNOVAPRESS). [AEI - Proyectos de Generacion de 180.000,00 € 180.000,00 €
Conocimiento]

Seleccién y validacion de resinas poliméricas de intercambio idnico y
adsorbentes para eliminar compuestos indeseables en el vino y su
implementacion en la industria vitivinicola (PolyReswine22). [AEI-Colaboracidn
Publico-privada] (PRODUCTO)

1.500.000,00 € 1.400.000,00 €

Tecnologia de ultra alta presion de homogeneizacién (UHPH) en enologia para
el desarrollo y validacion de nuevos productos vinicos con alto valor afiadido 750.000,00 € 700.000,00 €
(UHPH4wine22). [AEI-Colaboracion Publico-privada] (PRODUCTO)

Nuevas estrategias microbioldgicas para paliar los efectos del cambio climatico

en la calidad de los vinos de Tempranillo. [Torres Quevedo] (SOST. Y CC) 143.000,00 € 71.500,00 €

6 proyectos denegados [GO, Restos de la Sociedad, Xunta de Galicia, NEOTEC] 2.178.814,87 € 1.816.024,10 €

Verde (aprobado); Amarillo (en evaluacién) y Rojo (denegado)



OBJETIVOS DEL AREA DE PROCESO

. Desarrollar nuevas técnicas y estrategias para el conocimiento y la mejora de
procesos de biotecnologia enoldgica.

% VITEC + Nuevas estrategias microbioldgicas para paliar los efectos del cambio
"rc:%%&%?o@oo climatico en la calidad de los vinos de Tempranillo. Aprobado en 2021, en

DEL VINO

< evaluacion 2022. (VITEC, Torres Quevedo) SERGI

« Nuevas nano columnas para protedmica. En evaluacion (TEKNOKROMA
ANALITICA, individual, CDTI). ARI
‘m]'ek"ukmma CA, individual, CDTI)

« Validacion de levaduras y estudio de sustancias conservantes en cervezas sin
estabilizacion microbioldgica previa. En evaluacion (AGROVIN, individual,

aA/GROVIN Junta CLM-Innova Adelante] AR

o Mejora tecnoldgica de la extraccidon de vinos blancos o tintos mediante
tecnologias de ultrasonidos - pulsos eléctricos- altas presiones (u otras).

3 o
% » Tecnologia de ultra alta presion de homogeneizacion (UHPH) en enologia
Faniliade Vino para el desarrollo y validacion de nuevos productos vinicos con alto valor

afladido (UHPH4wine2?2). En evaluacion (Gonzélez Byass, individual, AEI-

" Colaboracion Publico-privada). SERGI
. « Aplicaciones innovadoras de las altas presiones para mejorar la

™ biotecnologia  enoldgica  (ENOINNOVAPRESS).  En  evaluacion  [UPM,

We ENGINEER

. L o e B individual, AEI - Proyectos de Generacion de Conocimiento] SERGI




OBJETIVOS DEL AREA DE PROCESO X

|Il. Desarrollar nuevas tecnologias del proceso y control de la elaboracion: enfocado
a la mejora de la calidad y estabilidad.

aA/GRovnu Nueva herramienta para la monitorizacion y seguimiento del vino en barrica
(ActiveBarrel). En evaluacién (Agrovin, individual, Junta CLM-Innova Adelante).

@ « FEstudio de la influencia del u

so de Sherry Cask® en el envejecimiento de

destilados de distintos origenes agricolas. Aprobado (UCA, individual, Junta de

M Andalucia). ARI

Universidad
de Cadiz

. Mejoras en el envejecimiento vy la estabilizacion de brandy y bebidas
F0CF At L espirituosas en sherry casks. En evaluacion (Bodegas Fundador, individual,
FUNDADOR | cncia IDEA, Andalucia] ARI

-

Alternativas al sulfuroso

aA/GRovm

Resinas de intercambio aniénico

_

Seleccion y validacion de resinas polimeéricas
de intercambio i6nico y adsorbentes para
eliminar compuestos indeseables en el vino y
— su implementacion en la industria vitivinicola
(PolyReswine22). En evaluacion (AGROVIN,
consorciado,  AEl-Colaboracion — Publico-

privada). SERGI “\
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OBJETIVOS DEL AREA DE PROCESO "CCr

Proceso de eliminacidn de pepitas previo a maceracion.
a&GRO\ﬂN « |dea de proyecto AGROVIN (ya existe una patente francesa). PABLO

Modelizacion de la fermentacién para una vinificacién mas sostenible y de

calidad.
B o « Gemelos digitales para optimizar la eficiencia energética y la calidad
i 1ata del producto en bodegas (DTWINE2021). Aprobado (IATA,
b it consorciado, AEl-Lineas I+D Estratégicas 2021). ARI

Control del pH de los vinos.

« Estudio de nuevos factores relacionados con el suelo, la planta y la

microbiota enoldgica que influyen en el equilibrio de la acidez de los

PAGO DE CARRAOVEJAS vinos v en su garantia de calidad y estabilidad en climas calidos
(LOWPH-WINE). Aprobado (Pago de Carraovejas, consorciado, CIEN)

EVA NAVASCUES
)
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OBJETIVOS DEL AREA DE PROCESO "Gt

ll. Minimizacion de alérgenos y agentes indeseables en vino y sus

derivados. ‘
Posible gran
IV. Desarrollar nuevas estrategias para evaluar quimica y L proyecto
sensorialmente el vino. CIEN
PABLO Y
V. Potenciar la investigacion vinculada a la linea de vinos con bajo SERGI

contenido alcohdlico.

VI. Mejora de la sostenibilidad de los procesos enoldgicos.

« Implantacion de nuevas estrategias de ecodisefio y limpiabilidad para la

reduccion del consumo de agua y energia en el proceso de elaboracion del

ﬁom?’éﬂ%@““’“ vino en base a los indices de sostenibilidad de vifiedo. Aprobado (Bodegas
Riojanas, consorciado, Gobierno de La Rioja). ARI

)




PROPUESTAS DE IDEAS DE

PROYECTOS DE [+D+i

- Old and New Alcohol Followed Intelligently and Symply

uuuuu

- Modelado de la fermentacién del vino blanco en depdsitos

estratificados

‘%;

KOMSENSO

V)




HERRAMIENTAS DE g
FINANCIACION

Carlos Sanchez,
Biotecnologia, Tecnologias
de la Salud y
Agroalimentacion — CDTI
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Mario de la Fuente
Victoria Humanes

Ariana Portella

Andrea Casquete
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