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%p/v mg/l %V/V % p/v
0,07 66,155 0,155 0
0,08 79,21 0,18 0
0,16 167,905 0,84 0,9
0,63 72,22 5,245 9,105
1,04 328,995 11,845 22,685
1,04 368,355 12,55 24,695

1,005 403,81 12,295 25,525
14,59-15,47 GAP
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