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Un creciente desfase entre la madurez de la pulpay la de las
semillas y pieles
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CLASIFICACION LEGAL DE LOS VINOS EN FUNCION DE SU DESALCOHOLIZACION

GRADO ALCOHOLICO (%)
CLASIFICACION
0051 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18

Reduccion < 20 % del grado inicial

_ o

Reduccion > 20 % del grado inicial VINO CON GRADO ALCOHOLICO

MODIFICADO POR

Reduccion hasta una graduacion entre 0,5y 8,5 % BEBIDA OBTENIDA POR

DESALCOHOLIZACION PARCIAL

Reduccion hasta una graduacion menor de 0,5%

BEBIDA OBTENIDA POR
. DESALCOHOLIZACION DEL VINO
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Posibles estrategias para reducir el contenido
en alcohol

® Trasladar los vifiedos a zonas mds altas
® Seleccidn de variedades y clones que maduren mds tarde

® Adaptacion de las técnicas de cultivo a la nueva situacion

® Disminucion de la concentracion de azucares del mosto o
de etanol en el vino: Osmosis inversa

® Desalcoholizacién parcial del vino: la columna de conos
rotativos (Spining Cone Column)

® Aprovechamiento de las uvas procedentes de los aclareos



PTYV TECNICAS INNOVADORAS PARA PRODUCCION DE 1 UNIVERSITAT

PLATAFORMA

cioocica  VINOS DE BATA GRADUACION ALCOHOLICA ROVIRA | VIRGILI

DEL VINO

USO DE UNA LEVADURA SELECCIONADA MEDIANTE ESTRATEGIAS DE EVOLUCION
ADAPTATIVA PARA REDUCIR EL GRADO ALCOHOLICO EN VINOS TINTOS

VIN?SOST
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USO DE UNA LEVADURA SELECCIONADA MEDIANTE ESTRATEGIAS DE EVOLUCION
ADAPTATIVA PARA REDUCIR EL GRADO ALCOHOLICO EN VINOS TINTOS

Merlot

Etanol (% v/v) Glicerol (g/l)
16,0 15,0
15,5
’ 10,0
15,0 -
50 -
14,5 -
14,0 - 0,0 -
16°C | 27°C | 16°C ‘ 27 °C
EC1118° IONYS,,,WF EC1118° IONYS,,\WF

Pascual, O., Pons-Mercadé, P., Gombau, J., Ortiz-Julien, A., Heras, J.M,, Fort, F.,, Canals, J.M., Zamora, F. (2017). Study
of the effectiveness of a strain of Saccharomyces cerevisiae selected for the production of wines with higher acidity
and lower alcoholic strength. BIO Web of Conferences 9, 02002 (2017). DOI: 10.1051/bioconf/20170902002

VIN?SOST
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USO DE UNA LEVADURA SELECCIONADA MEDIANTE ESTRATEGIAS DE EVOLUCION
ADAPTATIVA PARA REDUCIR EL GRADO ALCOHOLICO EN VINOS TINTOS

Tempranillo
Etanol (% v/v) Glicerol (g/l)

15,0 15,0

A A
14,5 10,0
14,0 - B B

50 -

13,5 - .
13,0 - 0,0 -

16°C | 27°C | 16°C ‘ 27 °C

EC1118° IONYS,,,WF EC1118° IONYS,,\WF

Pascual, O., Pons-Mercadé, P., Gombau, J., Ortiz-Julien, A., Heras, J.M,, Fort, F.,, Canals, J.M., Zamora, F. (2017). Study
of the effectiveness of a strain of Saccharomyces cerevisiae selected for the production of wines with higher acidity
and lower alcoholic strength. BIO Web of Conferences 9, 02002 (2017). DOI: 10.1051/bioconf/20170902002

VIN?SOST
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USO DE UNA LEVADURA SELECCIONADA MEDIANTE ESTRATEGIAS DE EVOLUCION
ADAPTATIVA PARA REDUCIR EL GRADO ALCOHOLICO EN VINOS TINTOS

Garnacha Tinta

Etanol (% v/v) Glicerol (g/l)
17,0 15,0 ¢
16,5 A B
’ 10,0
16,0 - B BC
C 50 -

15,5 - ]
15,0 - 0,0 -

16°C | 27°C | 16°C ‘ 27 °C

EC1118° IONYS,,,WF EC1118° IONYS,,WF

Pascual, O., Pons-Mercadé, P., Gombau, J., Ortiz-Julien, A., Heras, J.M,, Fort, F.,, Canals, J.M., Zamora, F. (2017). Study
of the effectiveness of a strain of Saccharomyces cerevisiae selected for the production of wines with higher acidity
and lower alcoholic strength. BIO Web of Conferences 9, 02002 (2017). DOI: 10.1051/bioconf/20170902002

VIN?SOST
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Disminucion de la concentracion de alcohol en vino
mediante osmosis inversa

Columna de
destilacion X

<+— Vino con menor grado :
| ]
J_LI '
LAY
Etanol de alta
_ ) pureza valido
——— para encabezar
T otros vinos
@ |
S LN Agua del
Membrana I __Vvino 8
de osmosis
inversa Permeado —>

(H,0/CH,CH,OH)
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Desalcoholizacion parcial por Osmosis inversa
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Gil, M., Estévez, S., Kontoudakis, N., Fort, F., Canals, J.M. Zamora, F. (2013) Eur. Food Res.Tech., 237, 481-488.

DO Penedes DOQ Priorat
Pardmetro
Conftrol -1% -2% Control -1% -2%

Ethanol content (%) 148+02A 138:+02B 128+02C 162:02A 151:+02B 141:01C
Titratable acidity (g/1) 48+01A 48+01A 49+01A 52+0.1A 52+0.1A 56+018B
Color intensity 153+15A 156+09A 154+07A 154+02A 152+04A 145:05A
Hue 677+11A 679+04A 683+15A 593+12A 600+04A 592:+05A
Anthocyanins (mg/1) 567 £+ 41 A 546 £+ 19 A 574 £+ 14 A 200+ 13 A 206 + 23 A 226 + 11 A
IPT 729+2BbA 739+23A 758+206A 624+05A 622:02A 621+08A
Proanthocyanidins (g/I) 18+03A 16+02A 17+02A 16+02A 17+03A 15+02 A
mDP 68+12A 75+18 A 72+06 A 68+18A 58+03A 65+0.7 A

en el grado alcoholico

solo diferencias Significativas
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Experimentos de desalcoholizacion parcial -Osmosis inversa -

Gil, M., Estévez, S., Kontoudakis, N., Fort, F., Canals, J.M. Zamora, F. (2013) Eur. Food Res.Tech., 237, 481-488.

DOQ Priorat; Garnacha/Mazuelo (16,3 % etanol)
Andlisis sensorial - Test triangular -

vidad WUV
Y

9 o obe ol
M Si O No
Control vs - 1,3% Control vs- 2,6 %
p < 0.05 p < 0.001
Preferencia Preferencia
Control | 6 Control| 8

-13% | 4 -2,6 %| 6
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Experimentos de desalcoholizacion parcial ~-Osmosis inversa -

Gil, M., Estévez, S., Kontoudakis, N., Fort, F., Canals, J.M. Zamora, F. (2013) Eur. Food Res.Tech., 237, 481-488.

DO Penedes; Cabernet Sauvighon (14,8 % etanol)
Andlisis sensorial - Test triangular -

Control vs- 1,0% Control vs - 2,0%

D 999 #09 049

11 (35%)
(65%) O Si B No

p>0.05 p>0.05
Preferencia Preferencia
Control | 4 Control| 5

-10% | 2 -20%]| O
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Desalcoholizaciéon parcial del vino: la columna de conos
rotativos (Spining Cone Column)

Steam === ]

-
3

»'a

Steam Condensale

' Cooling Water

|

Product Out < s

Non Condensable
Gases

Condensate
(Distillate)
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Desalcoholizacién parcial del vino: la columna de conos
rotativos (Spining Cone Column)

T ——
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Aprovechamiento de la uva verde procedente de los aclareos

Kontoudakis,N, Esteruelas,M, Fort,F, Canals, J.M,Zamora,F. (2011) Aust.J.Wine Grape Res. 17, 230-238

- Cabernet Sauvighon

Variedades: < - Merlot
- Bobal

Todo por
triplicado

Proceso de maduracion

Envero * Madurez
v v

Vendimia en Vendimia en 13,5 %  Vendimia
Verde (aclareo) ‘ enl155 %

J Vinificacion N\
Vinificacion; Sangrado y Vinificacion
Clarificacion Teee——— substitucion por 155 %

drdstica vino verde

hasta 13,5 %
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Kontoudakis,N, Esteruelas,M, Fort,F, Canals, J.M,Zamora,F. (2011) Aust.J.Wine Grape Res. 17, 230-238

17 3

> o

32 16 LD

o S

S 15 2

o) -

S 14 —

S S

o 13- £

S N

S Q)

§ 12 °
Cabernet Merlot Bobal < Cabernet Merlot Bobal
sauvignon sauvignon

B Control verde
B Control Maduro

W Desalcoholizado

Cabernet Merlot Bobal
sauvignon
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Kontoudakis,N, Esteruelas,M, Fort,F, Canals, J.M,Zamora,F. (2011) Aust.J.Wine Grape Res. 17, 230-238

B Control verde

Color y compuestos fenolicos B Control Maduro
® Desalcoholizado

= C
S 500 25
g B
v A Py
-g 300 ‘»n 15
[ -
S 200 210
o [}
"CE 100 £ S -
< O - é O _
Cabernet Merlot Bobal Cabernet Merlot
%; sauvignon sauvignon
é; 2000 10
[72] qo- = 8 _
£ 1500 w2 BB
© o 46
e L 6 _
c o .N A
g 1000 0 T
(8] D g 4 -
o c
£ 500 S = 5
[ - Q0 O
S sa
o 0 0 -
o Cabernet Merlot Bobal Cabernet Merlot Bobal

sauvignon sauvignon
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Porcentaje de los diferentes
monomeros de proantocianidina

Kontoudakis,N, Esteruelas,M, Fort,F, Canals, J.M,Zamora,F. (2011) Aust.J.Wine Grape Res. 17, 230-238

B Control verde
B Control Maduro
B Desalcoholizado

7 B _. 30 A
g 0. AAA AAA A C 9 B X
s ] £ 20 -
5 407 S B
2 L
3 20 - g 10
o ] ~
w +
+ 0 - — ~ 0 o
~ Cabernet Merlot Bobal Cabernet Merlot Bobal
sauvignon sauvignon
23, BEB £ 30
£ RO
£ S
9 20 T o 20 -
o L+
Q Q_=U
S 10 “,ig 10 - c
) 0 AAA AB AAA
& 1 Ol e
+ 0 - 0 -

Cabernet Merlot Bobal Cabernet Merlot Bobal
sauvignon sauvignon
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| La Unica solucion real |

YOU'RE RUNNING A FEVER.
TAKE TWO ASPIRIN
AND LAY OFF THE

CARBON DIOXIDE.

Muchas gracias por su atencion



