Hacer frente al cambio climatico desde la Innovacion.
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Proyecto Freshwines
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Antgnio MORATA, Carlos ESCOTT, Iris LOIRA, Juan Manuelldel FRESNO, Cristian VAQUERO, Kar(,en
GONZALEZ, Natalia GUTIERREZ, Leyre TORRES, Sandra ,RODRIGUEZ, Felipe PALOMERO, Carmen LOPEZ,
Jose Antonio SUAREZ LEPE
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“Engineering the future”
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Parcelas & tratamientos

®w Lallemand = Fontana = Altosa = Gonzalez Byass ® Comenge

= Elicitores de origen bioldgico

= Mejora de la acidez

25
= Mejora de la maduracién fendlica
=  Conduccion sprawl
12 = Aclareo con distinta intensidad

22

117 blogues marcados y estudiados
en 14 parcelas distintas
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45k bayas en 117 bloques

3k mediciones en
espectrofotometro FTIR
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1k analisis en HPLC-DAD ]
para pigmentos 2

3k mediciones en
espectrofotometro UV-Vis |
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Resultados

Ensayo — (HY-a,b,c)(GL-a,b,c)

Leyenda:
- GL-C ‘ Mayoritario en muestra con tratamiento
. Mayoritario en muestra Control
Tamano/ - ’ Sin diferencias

ole
Peso ‘

AzlUcares

Acidez

Pigmentos

Polifenoles

o« o significativo por alta dispersién

Color pepitas
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Resultados !
Ensayo — (BG, CW, LE, MR)
Leyenda:

0
=
-
m

Parametro . Mayoritario en muestra con tratamiento

‘ Mayoritario en muestra Control

Tamafio/Peso O q q O " () sin diferencias
AzUcares ‘d' ‘ ‘ ‘
e @ 0 @ 0@ ®"
Pigmentos O O O " O "
Polifenoles @ @ o @
Color pepitas . ‘ ‘ ‘

o1 1o significativo por alta dispersién
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Levaduras — cepas aisladas
Fontana Gonzalez Byass Altosa

WESE e

' ~ No seleccionadas;
' 230

No seleccionadas;
332

282 425 304

Total 1011
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Levaduras — cepas aisladas

—_—  ——
20
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Especie 1 GCTATCAACAGACTAGCAACTGTGGGTT

Especie 2 GCTATCAACAGACTAGCACAGGCGGGTT

Especie 3 GCTATCAACAGACTAGCAAGTGTGGATT

Especie 4 GCTATCAACAGACTAGCAAGTGCGGATC

Especie 5 GCTATCAACAGACTAGCAAGTGTGGATT
o e e e ok e o ok ke o e e ok e ok e * kK *
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Levaduras

( o)

Lachancea thermotolerans

Airén, Vifia PInuaga Cryptococcus uzbequistanensis

Interés enologico
\_ J

Cryptococcus adeliensis

Sin interés enoldgico

Tempranillo y Airén, Ocaiia 2 y Vifia

Pinuaga
Cryptococcus albidus
Aureobasidium melanogenum
Tempranillo, Ocafia 2
Aureobasidium pullulans
Sin interés enoldgico
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Levaduras

Hanseniasporaopuntiae

Zygosaccharomyces bailii

H. uvarum

H. guilliermondii

Interés enoldgico

Jjs7 Candidastellimalicola

y18
Starmerellabacillaris

Interés enoldgico Pichiamanshurica
«‘,/ Pichia kudriavzevii
R

Rhodotorula & Saccharomycopsis fibuligera

Interés biotecnoldgico
0.04
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Levaduras

riptococcus tepherensis

S —.
<

Aureobasidium pullulans

Criptococcus uzbekistanensis
Dia 0-1, las Tinadas, los Arcangeles

RS

, . L Criptococcus chernovi
Interés enoldgico

Criptococcus oeriensis

Dia 0, las Tinadas, Cencibel
Dia 0, Los Arcangeles, Merlot

Sin interés enolégico

\ )

-,
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Lachancea thermotolerans
Dia 0-3-15, Las Tinadas, Airén, Cencibel

Hanseniaspora uvarum

Interés enologico
Hanseniaspora opuntiae

S

i
Starmerella bacillaris
Interés enoldgico Dia 26, Los Arcangeles, Cencibel Interés enolégico

\_ J . J

Dia 1-26, Los Arcangeles, Cencibel
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Vinificaciones 1ZOOOL = ;

Control A56 LB

1,000 L

12,000 L
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Vinificaciones 300L y 1000L

Tempranillo
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Acido lactico y pH :
Acidez: a0 .
Acidificacion — Fermentaciones ternarias y secuenciales Hu++icSc~- = 8
; . ’ ) Calidad
. ; o e ‘ ““raromética:
s ! I l g P Ho+Sc
' I I v pH 3.47 S ' 27 Ho+Lt+Sc
..
Acido lactico
Acidificacion 7VA 131  laktia Concerto F111  F108  AS4 Lias como nutrientes

49/L- b

— T S T
180,50 + 14,11b 153,49 + 7,43a 177,61 + 16,64ab
“ 80,50 + 13,42b 46,18 + 4,91a 53,18 + 3,76a
1112,49+128,75a  1.200,48 +7526a  1.182,17 + 31,80a
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Gracias por vuestra atencion
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