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ESTUDIO DE NUEVOS FACTORES RELACIONADOS CON
EL SUELO, LA PLANTA Y LA MICROBIOTA ENOLOGICA
QUE INFLUYEN EN EL EQUILIBRIO DE LA ACIDEZ DE LOS VINOS Y EN SU
GARANTIA DE CALIDAD Y ESTABILIDAD EN CLIMAS CALIDOS
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Necesidad del Proyecto

Busqueda de soluciones a la problematica derivada del
aumento del pH de los vinos en Espana.

* Elvinedo es, sin duda, uno de los cultivos mas vulnerables a las
nuevas condiciones impuestas por el cambio climatico al tratarse
de una practica agricola limitada a un rango latitudinal muy

concreto y principalmente asociados a regiones calidas.

* En el aspecto productivo, el cambio climatico esta ejerciendo una
influencia cada vez mayor sobre la fenologia de la vid y la

composicion de la uva.

* Menos acidez/ pH mas elevado en uva y por tanto en vino.
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@CDTiofical perdida del equilibrio acido

Afecta a un buen numero de propiedades enologicas:
v'Desarrollo y metabolismo de los microorganismos vinicos.
v'Extraccion de antocianos.

v'Estabilidad del color

v'Insolubilizacidon de tartratos e e
sweet e P = low-acid
v'Oxidacidn Whites i

v'Necesidad de sulfuroso ' p I ?‘Y pI @5
o] = S L

v'Percepcidn sensorial
v'Estabilidad en el tiempo N pede A s

Neutral
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@CDTloficial desequilibrio acido en uva
COMPOSICION DE LAS UVAS

VARIEDAD/CLON l ity
VIGOR felucic =€ I
* Portainjerto ) eacon CLIMA 7/7,(75'3“;\‘\§
+ Densidad de plantacién |» Acido tartarico/ Acido malico « REGIMEN HIDRICO

Fertilizacién nitrogenada

FERTILIZACION potasica

K+ ’ MANTENIMIENTO DE SUELOS

La sintesis de dcido malico (acido ‘ NATURALEZA DEL PORTAINJERTO
débil), se ve favorecida respecto
a la sintesis de acido tartarico
(dcido mas fuerte), bajo

ACIDEZ /pH DE LAS UVAS Y MOSTOS

ACIDEZ / pH DEL VINO Relacion entre acidez de la
determinadas influencias baya, del vino y las
climaticas y culturales. Esto condiciones de cultivo
provoca un descenso de la CA'-.l_DA_D

Equilibrio

acidez . )
Estabilidad en el tiempo

Color
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@CDTloficial desequilibrio acido en vino
Incremento de la cantidad de K durante la maceracion. El K+ en |a uva se encuentra
- — K+ . principalmente en el hollejo
$ 2000 en el raspdn.
%1500 // ‘ y P
§ o ACIDEZ /pH DE LAS UVAS Y MOSTOS ‘; |
8 5 T
0 5 10 15 20 25 30
Dias de maceracién FERMENTACION ALCOHOLICA
el Influencia de levaduras fermentativas
Incremento del pH en MACERACION Influencia de levaduras No-Saccharomyces
“El pH esta relacionado con la cantidad de K" F E R M E NTAC I O N M ALO LACTI CA
A et Klgm pvino
107 111 339 ACIDEZ / pH DEL VINO
119 1520 3.41
113 1700 3.65
102 2100 3.85 CALIDAD
Equilibrio
El pH de un vino esta Estabilidad en el tiempo
directamente relacionado con la Color

cantidad de K que contenga.
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FERTILIZACION PARA LA
REDUCCION DE K* EN UVA

CUBIERTAS ESTRUCTURA
DEL SUELO:
MANEIO MICORRIZAS
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Objetivo general

ESTRATEGIAS PREVENTIVAS
VINA

Nuevas |
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FINCAY BODEGA

RECURSOS VITICOLAS:
NUEVOS PORTAINJERTOS
VARIEDADES

soluciones cientifico-
tecnoldgicas frente a la
falta de acidez en los
vinos de nuestras

RECURSOS TECNOLOGICOS
ELIMINACION DE K*
INCREMENTO DE ACIDEZ

MODULACION DE LA
ACIDEZ MEDIANTE
MICROORGANISMOS

| regiones vitivinicolas

ESTRATEGIAS COMBATIVAS:
VINO

Estudio de los
mecanismos moleculares
y procesos metabdlicos
en levaduras de origen
enoldgico para el control
de la acidez en vinos

LINEA TRONCAL
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FERTILIZACION PARA LA Atens
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CUBIERTAS ESTRUCTURA ESTRATEGIAS PREVENTIVAS
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falta de acidez en los
vinos de nuestras

RECURSOS TECNOLOGICOS
ELIMINACION DE K*
INCREMENTO DE ACIDEZ

MODULACION DE LA
ACIDEZ MEDIANTE
MICRRORGANISMOS

| regiones vitivinicolas

ESTRATEGIAS COMBATIVAS:

VINO

Haro . Rioja Alta . Espaiia

MILSETENTAYSEIS

2 Niveles:
Investigacion + Desarrollo

BARBADILLO

Estudio de los
mecanismos moleculares
y procesos metabdlicos
en levaduras de origen
enoldogico para el control
de la acidez en vinos

LINEA TRONCAL
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Organismos de Investigacion

IRTA
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RECURSOS VITICOLAS:

NUEVOS PORTAINIERTOS | | pn )
VARI E DAD ES Universidad Publica de Navarra

REDUCCION DE K* EN UVA ES;ER,EJ:JEL':)A
CUBIERTAS MICORRIZAS. VINA
MANEJO
CEBAS;. ‘ | R |
R T Nuevas
} VITEC luciones cientifico-
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RECURSOS TECNOLOGICOS
ELIMINACION DE K*
INCREMENTO DE ACIDEZ

ESTRATEGIAS COMBATIVAS:
VINO

MODULACION DE LA
ACIDEZ MEDIANTE
MICRRORGANISMOS

2 Niveles:

Investigacion + Desarrollo

Estudio de los
mecanismos moleculares
y procesos metabdlicos
en levaduras de origen
enoldogico para el control
de la acidez en vinos
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Al UCM (Linea Troncal)
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Plan de trabajo

n 1 Proyecto LowpHWine, ejecutado en un periodo de 48 meses
(1 de septiembre 2020 - 31 agosto 2024)

g 2 Actividades Técnicas, calificadas como Investigacion la primera y
Desarrollo experimental la segunda, participando, en mayor o menor

medida, todos los socios empresariales.
3 Hitos técnico-econdmicos de 16 meses de duracion

a 4 vendimias
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