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Uso de subproductos y coproductos en agroalimentacién c

Proyecto dedicado a buscar lineas de valorizacion de subproductos, coproductos y
residuos como, por ejemplo, fangos de depuradoras usados como nutrientes para el
suelo o para generar energia, reciclaje del agua, captacion de CO2, etc. incluyendo
usos en otros sectores (parafarmacia, perfumeria, alimentacion, etc.).
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COPROVITISALUD - Co-productos vitivinicolas

Proyecto de innovacion de aprovechamiento y valorizacidon de partes de la cosecha que
actualmente se rechazan (frutos, brotes y hojas jovenes...) para la produccién de nuevos
co-productos vitivinicolas. Los residuos de poda verde, conjuntamente con otros residuos
de vid y bodega que actualmente no se estan valorando, son una materia prima excelente
para la recuperacion de productos de alto valor afadido, siguiendo una estrategia de
biorefineria.

Ademas se propone valorizar el maximo posible del residuo, valorizando los restos una
vez extraidos los compuestos de valor, en aplicaciones de alimentacion animal (petfood).
Los productos de alto valor afiadido recuperados estudiaran para poder determinar que
cumplen con las propiedades nutracéuticas esperadas y que no son perjudiciales para la
salud humana.

Se pretende conseguir productos de elevado valor anadido en el ambito de la salud
(ingredientes bioactivos para alimentos funcionales para humanos y animales,
complementos alimentarios, cosméticos, ....)
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COPROVITISALUD - Co-productos vitivinicolas (cont.)

Se podria centrar, en una primera fase, el trabajo en el sindrome metabdlico (SM), un
conjunto de varios factores de riesgo (hipertension, obesidad, sobrepeso,,...) que son en
muchos casos preludio de enfermedades cardiovasculares, diabetes o incluso cancer.

La propuesta pretende utilizar la biomasa vitivinicola de diferentes DO y de otros cultivos,
para desarrollar una combinacion adecuada de ingredientes bioactivos que prevengan el
SM inducido por la dieta, mediante la inhibicion de determinadas enzimas que son dianas
terapéuticas para la diabetes mellitus tipo Il, la inflamacidn cronica y la hipertension,
incorporandolos en alimentos funcionales.

Todo ello, debe permitir la diversificacion hacia productos de alto valor anadido.
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Tareas/actividades del proyecto

* Vias de valorizacién posibles, aproximacién biorefineria

* Diseno del muestreo para asegurar trazabilidad y la representatividad de las muestras
a analizar (variedades, época, tipologia, orientacion, terreno,..).

* Analisis de los subproductos, analisis de |la bioactividad de diferentes muestras
vegetales (screening) — modelos in silico o in vitro, screen-to-nature (STN).

* Validacion eficacia en modelos in vivo o en estudios de intervencidon nutricional (en
colaboracion con empresas finalistas food/feed/cosmética).

* Proteccion de los resultados mas relevantes desde el punto de vista comercial.

* Difusion al sector vitivinicola y a la industria cosmética, parafarmacéutica, de
alimentacion funcional (animal y humana) y de nutracéuticos, y otras industrias
(aprovechamiento energético...)
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