ACTA Il REUNION
GRUPO 14D+l EN SALUD

Q) PTV

PLATAFORMA
TECNOLOGICA
DEL VINO

Fecha

19 de febrero de 2020

Lugar

C/ Serrano 113, planta baja. (Sala de Prensa del CSIC. Madrid)

Cordinadores

Dfia. Angela Garcia y Dfia. M2 Victoria Moreno-Arribas




ASISTENTES
Se adjunta Anexo 1 con listado firmado de asistentes.

Comienza la reunién a las 15:30 horas aproximadamente, en virtud del orden del dia Se
adjunta Anexo 1 con listado firmado de asistentes

Abre la reunion D. Mario de la Fuente (PTV), dando la bienvenida a los asistentes e
introduciendo los principales objetivos de la reunidn, asi como agradeciendo la labor
realizada por los coordinadores para el disefio de los contenidos de la misma y su
organizacion.

1. Bienvenida e introduccion de los objetivos del Grupo

D. Mario de la Fuente (PTV), explica la Comisién Técnica, creada en 2017, como
estructura de gestién, y pone de relieve las dreas de interés en las que se estructuran, y
cuyas reuniones periddicas estan ya en funcionamiento. Dicha Comisidn, se organiza en
6 areas cientifico-tecnolégicas: Viticultura, Proceso, Producto, Salud, Sostenibilidad y
Cambio Climatico y Economia vitivinicola.

2. Orden de dia

El orden del dia se aprueba sin modificacién alguna.

3. Acta de la ultima reunién

Se procedié a revisar el acta de la Ultima reunidn y se aprobé sin modificaciones.

4. Lineas de trabajo Actuales

. Legislacidn vinos sin alcohol

i. Desarrollo de vinos parcialmente desalcoholizados

e Este punto inicia con la intervencién de Dfia. Angela Garcia (B. Matarromera)
haciendo hincapié en que es un tema para abordar desde el punto de vista
colaborativo e invita a los asistentes a sumarse en esta linea. Ademas, indica que,
con la nueva reforma de la PAC, los vinos desalcoholizados han sido aprobados
con la denominacién de vino.

e Se comenta que en el area de proceso existe una linea relativamente parecida
“Vinos de baja graduacidn alcohdlica” que, aunque no es lo mismo que vinos
desalcoholizados existe una relacién y se puede trabajar conjuntamente.

e |CSURO se muestra interesado en participar en esta linea.

e D. Mario de la Fuente (PTV) menciona que en la OIVE se esta trabajando también
en este tema.

e Dia. Maria Diez (OIVE) cuestiona si hay estudios de consumo de estos productos,

a lo que Dfia. Angela Garcia responde que en Bodegas Matarromera los
productos con mayor demanda son los vinos de este tipo, sobre todo por parte
de personas jovenes.
Dfia. Maria Victoria Moreno (CSIC), propone en el caso de temas transversales
como este, no dividir en dreas pues todos somos PTV, y la visién conjunta
enriquece los resultados. Hace la reflexion de que los temas se deben aborden
de manera global y no compartimentar tanto.



D. Mario de la Fuente (PTV), propone hacer una “ficha multidrea” donde se
incluya salud y proceso, por ejemplo, “Vinos sin alcohol y de bajo grado
alcohdlico”.

Dfia. Angela comenta que, debido al cambio climéatico se estan obteniendo vinos
de muy alta graduacién por lo que se puede trabajar desde la uva o mediante
una desalcoholizacién parcial.

Conclusion:

Finalmente, desde Secretaria Técnica se desarrollara una ficha comun para proceso y
salud con ambas tematicas “Vinos sin alcohol y de bajo grado alcohélico”.

b). Consumo del vino y alcohol.
i. “Metaanalisis de publicaciones cientificas sobre consumo de vino” (FIVIN).

En primer lugar, Dfia. Maria Victoria Moreno expone el resumen de la reunién
mantenida en septiembre 2018 en Barcelona con FIVIN. Uno de los objetivos era
realizar de manera conjunta este metaanalisis con ellos.

A continuacion, Dila. Maria Victoria Moreno realiza una muy buena presentacién
poniendo de manifiesto la relevancia de este tema y explica que, donde mas se
ha centrado el interés de los estudios cientificos sobre los efectos del vino y sus
polifenoles es en a nivel cardiovascular si bien La mayoria de los datos
disponibles sobre los efectos “positivos” o “negativos” del consumo de vino
provienen de estudios epidemiolégicos. Pone el énfasis en la nueva estrategia
global de la OMS, de algunos paises y los borradores de consulta del nuevo
programa marco de la UE en los que se propone evitar el consumo de alcohol en
cualquiera de sus formas. En relacién con ello, Dfia. Maria José Motilva (ICVV)
apunta que es un proyecto necesario e inmediato por la gravedad actual de la
situacion. Hace falta investigacién para discernir cuales son los mecanismos de
proteccion de vino y el efecto de los polifenoles.

Dina. Maria Victoria Moreno (CSIC) nos presenta al IARD, una organizacion
internacional sin danimo de lucro dedicada a reducir el consumo nocivo y a
promover la comprension del consumo responsable. Cuenta con el apoyo de los
principales productores mundiales de cerveza, vino y licores, que se han unido
con un propdsito comun: ser parte de la solucién para combatir el consumo
nocivo de alcohol.

D. Mario de la Fuente (PTV) propone consultarlo con FIAB con el fin de hacer algo
igual a nivel nacional. Dfia. Maria Diez (OIVE) comenta que también seria bueno
hacer algo a nivel internacional.

Dina. Maria Victoria ademas nos explica que una gran parte de los estudios se
centran en el consumo de vino en el contexto de consumo de alcohol. Muchos
trabajos carecen de informacion sobre los patrones/pautas de consumo con
respecto al tipo de bebida, las poblaciones de estudio, ... No se ha caracterizado
ni cuantificado de forma precisa los componentes fendlicos del vino, por lo que
no hay una estimacién del contenido de polifenoles y la dosis diaria de ingesta,
etc). En consecuencia, las conclusiones de tales estudios son limitadas en cuanto
a pautas de consumo de vino claras. Se precisan por tanto estudios
epidemioldgicos mejor disefiados y/o de estudios in vivo.



e Por otra parte, D. Mario de la Fuente (PTV) comenta que, conseguir una
financiacion publica para un metaandlisis es muy complicado ya que se trata de
un review sobre informacién ya publicada (no es de [+D). ¢Seguimos con esta
linea planteada? Dfia. Maria Victoria Moreno insiste en que se debe seguir
trabajando en esta investigacion como Plataforma.

e D. Luis Tejero (artica+i) expone que, existe la convocatoria H2020 que tiene una
actividad de diagndstico, donde podria entrar el metaanalisis. Es decir, debe ir
vinculado a un proyecto.

Conclusion:

Como conclusién, se seguira dinamizando esta linea y se llevard a cabo una reunién a
nivel institucional con la OIVE, FEV, PTV y MAPA para abordar este tema.

5. Dinamizacion de nuevas propuestas a partir de las siguientes lineas de la AEI

Dfia. Angela Garcia comenta que en la ficha “Alternativas al sulfuroso” del area de
proceso, pueden participar también dando un enfoque desde la salud.

6. Proceso actualizacion de la AEI.

De cara a la préoxima Agenda Estratégica de Innovacion (2021 — 2023), D. Mario de la
Fuente (PTV) explica el proceso de renovacidn (2020-2021) que consiste en lo siguiente:

1.Fase de preparacion:

* Primera consulta a los socios durante las reuniones de area (febrero 2020),
donde aportardn sus comentarios o modificaciones que crean conveniente
hacer sobre el andlisis DAFO, asi como en los objetivos generales y lineas
estratégicas.

* Reunidn de la Comisidn Técnica (abril de 2020), donde se expondran y
valoraran todos los comentarios recibidos por parte de los socios.

* Segunda consulta a los socios (mayo — junio 2020).

* Reunién de la Comisiéon Técnica (julio 2020) para valorar las nuevas
aportaciones.

2.Fase de entrega:

* Presentacidn de un borrado a la Junta Directiva (octubre-diciembre 2020).
* Validacion en la Asamblea General de Socios (abril 2021).

Como parte del primer punto de la fase de preparacién, durante la reunién se reciben
algunas ideas por parte de los socios en el analisis DAFO, por ejemplo, Diia. Emma Castro
(Cooperativas Agroalimentarias) considera que en oportunidades se debe afadir el
“Autocontrol (embarazos, si se va a conducir, etc)”.

7. Conclusiones y clausura. Aprobacion fecha préoximas reuniones.

La Secretaria Técnica se compromete a elaborar un acta de la reunién, para hacerla
llegar a los asistentes a modo de resumen de los puntos tratados en la reunion.

v Desde Secretaria Técnica se desarrollara una ficha comun para las areas de salud
y proceso con las tematicas “Vinos sin alcohol y de bajo grado alcohélico”.



v Se seguirad dinamizando la linea “Metaandlisis de publicaciones cientificas sobre
consumo de vino” y se llevard a cabo una reunién a nivel institucional para
abordar este tema

v’ Aprobacién por parte de los socios las actualizacion el plan de actualizacién de
la AEI (2021-2023).

Finalizada la reunidén a las 18.00 horas aproximadamente, tuvo lugar un posterior vino y
aperitivo para favorecer el networking, despidiendo y agradeciendo la participacién a
los asistentes por parte de la Secretaria Técnica.

Firmado:

Diia. Angela Garcia Alvarez Dfia. M2 Victoria Moreno-Arribas

Coordinadora Empresarial del Area de Salud. Coordinadora Cientifica del Area de Salud.

Comisi6n Técnica PTV Comisién Técnica PTV



ANEXO
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FTV
REUNION GRUPO DE 1+D+i LUD
(19 DE FEBRERO DE 2020, MADRID)

CONFIRMACION FIRMADA DE RELACION DE

ASISTENTES

Hora: 1530 h-18.30h

Fecha: 13 de febrero de 2020
Lugar: CSIC- sala da prensa (Cf Sarana, 113, 28006 Madrid)
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Plataforma Tecnolégica del Vino

C/ Musgo, 2 Bajo B - Edificio Europa Il - 28023 - Madrid (La Florida)
T. (+34) 913 570 798 F. (+34) 913 570 604

www.ptvino.com
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