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PTV cifras en 2018

Centros
Tecnoldgicos ‘
Lider de la |+D+i del sector
vitivinicola espafiol 1

3% Bodegas

32%

Mas de 155 socios (mas de
50 bodegas de manera Asociacion
directa y 130 indirecta) 4%

Sector
Auxiliar
31%

2018: 20 proyectos aprobados, 9,6 M€ financiados, de los
cuales 6,3 M€ son en proyectos de Procesos Enolégicos

Promocion de 55 proyectos de [+D+i, que suponen mas de
40 M€ de financiacion publica solicitada y 13 M€ conseguida
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COMPOSICION

Area de Viticultura

Area de Sostenibilidad y Cambio Climatico

!
1!5

Salvador Guimerd Girdn. Jests Yuste Bombin. Wireia Torros Maczassek. Jusé Ramdn Lissamague. Robert Savé Monserrat.
Director de Produccion en Investigador de Viticultura en el Insttuto Diractora o |+0-+1 en Profacar Thular de la Coordinador da vithiniguitura an
Bodegas Gonzélez Byass. Tecnoldgico Agrario de Castilla y Le6n (ITACYL). Migual Tomas SA. Universidad Polftdcrica de Institut da Recarca | Tacnologia
Presidenta de la Comisicn Madrid. Dpto. Produccitn Aproalimentirias (IRTA).
Técnica PTV. Vegetal: Fitotecnia, Gl
Viticuttura.
Area de Proceso firea de Salud

Sergi de Lamo Castellwr.

Diractor Genaral del Parque Tecnol6gico

del Vino (VITEC).

Vicepresidente de la Comision Técnica PTV.

Area de Producto

Juan Park.
Diractor de Wine Intelligenca en
Sudamérica e Iberia.

Pablo Ossorio.
Endlogo y Director de Oenoconsulting.

Antonio Palacios Garcfa.
Gerents de Laboratorios Excall Ibérica.

Alberto Guadarrama.
Diractor de 4D en Grupo Matarmmera.

fArea de Economia y Viivinicola

Juan Vizquez Gancedo,
Diractor Ganaral da Bodagas Martin Coday.

W Victoria Moreno Amibas.
Imyastipadara Cientffica dal GSIC
adscrita al Instituto da Invastigaciin an
[ienciaz da |3 Alimentacidn (CIAL).

Ral Compés Lépez

Profesar titular de 2 Universidad
Politcnica de Yalencia. Dapartamenty
de Ezonomia y Ciancias Saciales.



Proyectos Area Proceso 2018

% PROVINTERRE (2018-2021). “Tecnologias para la revalorizacion de residuos y
para el desarrollo de nuevos procesos en la elaboracion de vinos” Interconecta.
CODORNIU-LEGARIS S.L.

% FRESHWINES (2018-2021). “Estrategias ecoldgicas y tecnoldgicas para
mejorar la frescura de vinos espanoles”. Interconecta. LALLEMAND BIO S.L.

% PUREWINE (2018-2021). “NUEVAS TINAJAS TECNOLOGICAS PARA LA
ELABORACION DE VINOS DE CALIDAD FERMENTADOS Y CRIADOS EN AUSENCIA
DE MADERA” Retos Colab. Bodegas Fontana.

% INNOMICROVIN y ALCOHOLESS (2018-2021). Retos Colab. MATARROMERA
% RETASTELED (2018-2021). REDUCCION DEL DETERIORO FOTOQUIMICO DEL
VINO MEDIANTE EL DESARROLLO DE NUEVAS TECNOLOGIAS LED PARA SU USO
EN BODEGA Y LINEALES DE VENTA. Retos Colab. Ramon Bilbao.



Proyectos Area Proceso 2018
% CAVAWINNER (2017-2021). ” Estudio y mejora tecnoldgica de los procesos
tradicionales de elaboracion del cava para el incremento de sus cualidades,
impulsando la competitividad y posicionamiento del producto en mercados
internacionales)”. Grupo Gonzalez Byass-Vilarnau.
% LIFE (2018-2021). High performance multiphase anaerobic reactor for
agroindustrial wastewater treatment. AEMA.
% SULFIRES y ULTRAESTER (2018). Junta Castilla La Mancha. Agrovin.
% ALBASOUL (2018-2020). Estrategias biotecnoldgicas para optimizar el
manejo del varietal albarifio en la elaboracidon de vinos tranquilos y espumosos
en la DO Rias Baixas). PID. Mar de Frades.
% BESTAGEING (2018-2021). “EVOLUCION AROMATICA DEL VINO TINTO EN
TINAS DE MADERA. OXIGENACION Y CONDICIONANTES MICROBIOLOGICOS”

Eureka. Pago de Carraovejas.



Proyectos Area Proceso 2018

% LIFE CLEVER WINERY (2019-2021). CSIC. (En evaluacion).

% ITICRIANZA (2018-2021). “Itinerario organoléptico desde la madera de
barrica hasta el vino de crianza”. Comer. Rioja Alta (En evaluacion).

% PID (2019-2020). Nuevos bioestimulantes para mejorar la calidad del vino:
de la vina a la copa. BETTERRID (En evaluacion).

# Retos (2019-2021). Aplicacion de energias acelerantes en procesos
enoldgicos de naturaleza extractiva. UCA (En evaluacion).

# Regional JCyL (2018-2019). “Funcionalidad de compuestos fendlicos
derivados de subproductos agroalimentarios”. Universidad de Salamanca (En
evaluacion).

% Proyecto Investigador Individual (2018). "Desarrollo de aplicaciones con
ultrasonidos durante vinificacion para contrarrestar efectos del cambio climatico
en zonas viticolas de climas calidos.” UCA.



FICHAS DE ANTEPROYECTO (FA)

v' Creado antes de empezar una nueva accidn concreta a

trabajar durante todo el afio.
v Dentro de cada area o interdisciplinar.
v" Contenido de la FA:

1. Iniciador de la propuesta

O
O
O
O
O

Objetivos

Resumen de la teméatica o antecedentes.

Alcance o Impacto

ook W

Pertinencia en relacion a los objetivos estratégicos de la
AE

6. Calendario previsto.

v Disponible todo el afio online hasta las reuniones para que 4@
los socios se adhieran a esta nueva iniciativa (afio previo). ‘




GRUPO ELECTRONICO DE TRABAJO (GET)

v

Creado para empezar una nueva accidon concreta y trabajar
durante todo el afio.

Dentro de cada area o interdisciplinar.

Responsable del GET. Nombrado como responsable, informara
al Areay a los Coordinadores del avance de la accion.
Supervisados por la Secretaria Técnica y Coordinadores.
Mantener informados a ambos de las reuniones particulares.
Recomendable fijar periodos o fechas concretas cerradas para
cumplir con el objetivo (segun convocatorias, etc.).

Posibilidad de reuniones por videoconferencia para avanzar en

e B

una propuesta.




PLAN DE TRABAJO ANUAL (PTA)

v Elaborado por la Secretaria para trabajar durante todo el afio.

v

v

Conjunto de acciones a desarrollar por todas las areas.

Dinamico. Las acciones que no avancen podran ser pospuestas
del PTA siguiente segun los objetivos prioritarios de la AEL.

Coordinadores y Secretaria PTV son responsables de hacer

avanzar el PTA.
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OBJETIVOS DEL AREA DE PROCESO é

. Desarrollar nuevas técnicas y estrategias de mejora y mayor
conocimiento de biotecnologia enoldgica.

II. Desarrollar nuevas tecnologias del proceso y control de la
elaboracién: enfocado a la mejora de la calidad y estabilidad.

Il Minimizacion de alérgenos y agentes indeseables en vino y sus
derivados.

V. Desarrollar  nuevas estrategias para evaluar quimica vy
sensorialmente el vino.

\/. Potenciar la investigacion vinculada a la linea de vinos con bajo
contenido alcohdlico.
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