Nuevas tendencias de innovacion en
tecnoldgica.
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La Viticultura esta cambiando...

La huida del viticultor hacia las grandes
producciones en busca de la rentabilidad

de los vinedos nos esta condicionando la
calidad del vino final...
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LA CALIDAD DE LA UVA QUE QUEREMOS

» Uva en perfecto estado sanitario

* Uva bien madura

* Uva con pepitas maduras y lignificadas
* Uva con equilibro de azucares y A. total
* Uva con ph lo mas proximo a “3”
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LA CALIDAD DE LA UVA QUE TENEMOS

* Uva con estado sanitario deficiente
» Uva madura con partes verdes

» Uva con pepitas maduras y verdes
* Uva con azucares y A. total baja

» Uva con ph lo mas proximo a “4”
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Vino de calidad — Vino de baja calidad
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Que tecnologia tengo que instalar...?
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LA UVA BLANCA Y TINTA CON ESTADO
SANITARIO DEFICIENTE




LA UVA MADURA Y VERDE R LA VEZ EN TINTOS




LA UVA MADURA'Y VERDE R LA VEZ EN TINTOS
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LA UVA DE GRAN PRODUCCION CON POCO GRADO
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LA UVA DE GRAN PRODUCCION CON BAJA ACIDEZ

4%  INTERCAMBIADOR
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EL CONTROL DEL FRIO EN L& FERMENTACION

Fermentacion T controlada
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EL CONTROL DEL OXIGENO EN LA FERMENTACION

Micro & Macro Oxigenacion
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DEL VINO

Nuevas tendencias de innovacion en
tecnoldgica.

Muchas gracias por su atencion

Pablo Ossorio
15 Abril 2015
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