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Sector 
Agroalimentario

Sector de 
Biotecnología 

Agroalimentaria

El origen…..

3.200 empresas
10.000M€

Agroalimentaria
Sector emergente

Asociación de Biotecnología Agroalimentaria de Castilla y León 
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PLAN ESTRATÉGICO
DE VITARTIS PARA

LA INDUSTRIA ALIMENTARIA
2014-2020

Asociación de la Industria Alimentaria 

de Castilla y León
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Incrementar la competitividad de la Industria 
Alimentaria de Castilla y León,  fomentando la 
innovación en todos los ámbitos y representando 
los intereses del sector ante instituciones, 
administraciones públicas y organizaciones 
económicas y sociales 

Objetivo

INNOVACIÓN

TRANSFERENCIA

COMPETI
TIVIDAD

Miembros de Vitartis

Asociación de  la Industria Alimentaria de Castilla y León 
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Empresas
Socios tecnológicos

X 3

17%

83%

50%  pymes

50% grandes     
empresas 

64%

36%

Asociación de  la Industria Alimentaria de Castilla y León 

2009 2014

� Facturación agregada: 3.500 millones de €.

�Inversión en I+D+I: 60.000.000 €

� Más del 35% del sector regional

� Casi el 60% del sector regional
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Pymes

Asociación de la industria alimentaria de Castilla y León 

Socios tecnológicos
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DISEÑO DE INGREDIENTES A BASE DE ANTIOXIDANTES NATURALES Y 
ESTUDIO DE SU COMPORTAMIENTO EN DIVERSAS MATRICES 

ALIMENTARIAS

DIANA 
PRPROYECTOSOYECTOS DEDE IMIMPULSO EN SECTORES PULSO EN SECTORES EESTRATÉGICOSSTRATÉGICOS RREGIONALESEGIONALES

Premio Innovadores “Mejor colaboración público-privada”

Asociación de la Industria Alimentaria de Castilla y León 

Castilla y León
Premio Innovadores “Mejor colaboración público-privada”
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Consorcio

• Empresa líder 

• Empresas socias

Grupos de 
investigación

•

Asociación de la Industria Alimentaria de Castilla y León 

• Empresas socias
•
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Asociación de la Industria Alimentaria de Castilla y León 
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OBJETIVOS

Obtención de productos saludables mediante la inclusión, en distintas 
matrices alimentarias, de nuevas formulaciones de Antioxidantes Naturales 

obtenidos de matrices vegetales y subproductos de la industria alimentaria

Asociación de la Industria Alimentaria de Castilla y León 
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RESULTADOS DEL PROYECTO

� Extracto polifenólico líquido de uva tinta.

� Leche enriquecida con extracto seco de uva blanca.

� Barritas de cereales enriquecidas con fibra de uva blanca

� Bebida isotónica  enriquecida con extracto seco de uva tinta

� Pasta alimenticia enriquecida con extracto de uva blanca

� Café Soluble con alta concentración de antioxidantes

� Producto Micronizado: solución soluble rica en antioxidantes

Asociación de la Industria Alimentaria de Castilla y León 

� Producto Micronizado: solución soluble rica en antioxidantes

� Cápsulas de Café Verde y tostado ricos en antioxidantes 

�Alimento para doradas enriquecido con 
antioxidantes naturales
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RESULTADOS DEL PROYECTO

� Pasta de agar que forma gelatinas instantáneas sin calentamiento.

� Beta-glucanos y ácido ferúlico a partir del salvado de 
avena, con el que ha enriquecido

� Barritas energéticas
� Bizcochos de almendra
� Galletas abizcochadas
� Galletas de avena. 

Asociación de la Industria Alimentaria de Castilla y León 

�Extracto polifenólico seco de uva tinta

�Extracto polifenólico seco de uva blanca

� Pasta de agar que forma gelatinas instantáneas sin calentamiento.

� Agar soluble que permite la integración del ingrediente en 
cualquier bebida, otorgándole efecto saciante y alto contenido en fibra.
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Asociación de la Industria Alimentaria de Castilla y León 
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