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Bioactive compounds from different origin 

ABTS

FRAP

MEDICINAL PLANTS

DNA-damage

Antioxidant

DPPH

Hepatocites damages

ORAC

Peroxides

Bio-Techno-Food-Group Main Activities

Physic-chemical properties

Rancimat
Protein oxidation Mitochondrial-damage

Biological properties

Otros

OTROS

Enzymatic Inibition

Bactericide Properties



Evaluation of 
bioavailability  “in vitro“.

Determination of cell viability, 
citotoxicity, genotoxicity and ROS

levels. 

Line cells: Caco, HT-29, HUVEC

Bioactive compounds vs
Healthy effects

Bio-Techno-Food-Group NEXT FUTURE: Clinical Studies



Bio-Techno-Food-Group

Bioavailability  “in vivo“.

Efectos en enfermedades crónicas como la hipertensión y la diabetes

Biomarcadores del  estrés oxidativo: MDA, Carbonilos, …
Evaluación de antioxidantes endógenos enzimáticos 

Próximamente: estudios intervención humanos

Bioactive compounds and healthy 
effects
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Usos Alternativos

Innovar

Diversificar

Innovación
Implementación de  nuevos procedimientos, productos o servicios con    
aplicación exitosa

Innovar
Introducir novedades

Diversificar
Hacer múltiple y diverso



Usos 
Alternativos
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“Usos alternativos de los residuos de vinificación”

Diversas patentes de aprovechamiento desde los 60-70.

Obtención de enocianina, aceite de pepita, taninos, fibra
antioxidante, extractos de composición y aplicaciones
variables (industrias alimentarias, cósmetica, farmaceutica),
etc.

Fertilizantes, alimentación animal, cerámicas, etc.

Usos y aplicaciones actuales

Innovar

Diversificar
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“Usos alternativos de los residuos de vinificación”

Estado actual

Gran 
conocimiento

Numerosos 
Productos

Usos Alternativos

Innovar

Diversificar

Nuevos conocimientos

Combinaciones Diferentes  

de los Conocimientos

¿Cómo desarrollar novedades?
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“Usos alternativos de los residuos de vinificación”

Combinaciones Diferentes  

de los conocimientos
Problema concreto

Propuesta de nuevo producto/uso

Alternativas  
propuestas

Excesivo 
consumo de 

sal

¿Utilidad residuos 
vitícolas?



Mª Luisa González San José ubuBio-Techno-Food-Group

“Usos alternativos de los residuos de vinificación”

Alternativas  
propuestas

* Reducir/ eliminar la sal de los alimentos

* Sales de potasio

* Sustitución por especias

* Productos derivados de algas

* Uso de potenciadores del sabor

↓ Estabilidad
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“Usos alternativos de los residuos de vinificación”

¿Utilidad de los residuos vitícolas?

Ricos en K

Anti-
microbianos

Acidos Sazonador
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“Usos alternativos de los residuos de vinificación”

Innovación 
Implementación con 

Aplicación exitosa

Diversificación Productos con uso diverso

↓ Na/K

↑ Defensa ROS
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