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Analisis de compuestos bioactivos

Células HT-29, Caco, HUVEC
Estudios de citotoxicidad y genotoxicidad,

estado redox, biomarcadores Biodisponibilidad y efectos
de estrés oxidativo sobre biomarcadores de estrés oxidativo

asociado a enfermedades croénicas (cardiovascular, diabetes
envejecimiento...)
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Las uvas tienen un elevado contenido compuestos bioactivos, la mayoria
de los cuales permanece en subproductos tras el proceso de vinificacion.

 Obtencion de un suplemento alimentario
« Componente funcional

¢Cudl es su efecto citoprotector y modulador del estado antioxidante celular?
¢Cudl es la biodisponibilidad y efecto de la ingesta los compoenentes bioactivos del producto?

Estudio “"ex vivo" Estudio “in vivo"
en cultivos celulares suplementacion en ratas
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Aprovechamiento de subproductos

de vinificacion

Componentes bioactivos
Polifenoles
Fibra dietética

Minerales tritante >
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Estrés oxidativo - diabetes

Diabetic
Retinopathy
NF-iB
activation

cause cell
apoptosis

Diabetic ,

Nephropathy 0?"‘
Increase H,0, 1
and lipid

peroxide in
mesangial cell

Diabetic
Neuropathy
Neural
degeneration
related
oxidative stress

8-OHdG : 8-hydroxy-deoxy-guanosine, N

Figure 1. Complication of diabetes and its associatic
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DIABETES MELLITUS

LN HEALIN AND DIDEADE Bl

1AGE
1Sorbitol
tHexosamine flux

1 PKC
(()) g 1 Stress=signaling I ‘
(NF=B, p38 MAPK, Jak/STAT)
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Glucose autoxidation
Mitochondrial respiratory chain
Activation of polyol pathway
Glycation-fi ion of AGE pr
Xanthine oxidase
NAD(P)H oxidases
Cyclooxygenase
Uncoupled NOS

* NAD{P)H oxidas
INOS ET1  —5
ytokines

1 NO bioavailability,
impaired vasorelaxation
1 LDL oxidation

and atherogenesis

Lipid peroxidation

Protein oxidation /
Protein nitration
Inactivation of enzymes
MMP activation

> ‘ Mitochondrion
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|nflammatory gene expression
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Cytoplasm

Antioxidant Defense

Oxidative Stress
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DIABETES MELLITUS

Relacion compuestos bioactivos- diabetes

1 feCel visbilty
$Clucoraicty
"'Moumls

Pancreas

+ RS2

+ ANMPK sigraling patway

+ cCAMPIPKA signsting

+ Phosphoryiason of ERK1/2
+ Expression of cycin D1

0 Bc2 ¢ Akt 1 FoxO1

¢ Pdx1

¥ Bax

¥ Caspase 3
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Skeletal
muscle

© ERK12 activation
RS~1-Ser 307 p#mnhovyhbon
ANPK p

¢ GLUY ransiocason

1 Ghucose uptake
¥ Insuln resistaecs

Fg 1. Dietary flavonolds exent ther anti-diabenc effects by targetmg varioes collular signaling pathways in pancreas, liver, seeletal muscle and white adipose tessues (
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Estrés

Hiperglicemic: oxidativo
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Efecto del producto en células Huvec

In vitro

[ w7 Ll
DG (gastro intesestinal)

ANPEC- 1IN

ALTA GLUCOSA

Regula el NO

Intestine Large
Intesfin.

Regula el estrés oxidativo
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[Dietary Polyphenolics])
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Ratas Wistar Consumo de agua, ingesta de comida...
Ratas Wistar _ _
Producto Glucosa-insulina

Rats Wistar
diabéticas

Ratas Wistar
diabéticas Efecto de la ingesta producto

Producto

Biodisponibilidad
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Efecto del consumo del producto

* Reduce la ingesta de alimentos (polidipsia) y el
consumo de agua (polifagia)

* Reduce la perdida de peso
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Capacidad antioxidante total
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Efecto de la ingesta del producto

Incremento significativo de la
capacidad antioxidante

[Disminucién de niveles de NO en plasma y orina }

[ Disminucion de niveles isoprostanos }

[ Aumento en los niveles de AGCC }
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La ingesta del producto

respuesta positiva

Perfil de acidos
grasos de cadena corta

Antioxidante Parametros de glucemia
Estrés oxidativo
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PLATAFORMA,
TECHNOLOGICA
DEL VIND

Propiedades saludables de un producto derivado de
masas de vinificacion
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