
“Estrategias microbiológicas para el control 

y detección rápida de Brettanomyces” 

JORNADA DE TRABAJO PTV 

“LA VIDA ÚTIL DE LOS VINO ESPAÑOLES EN EL MARCO DE COMERZIALIZACIÓN ACTUAL” 

Felipe Palomero Rodríguez 

Dpto Tecnología de Alimentos ETSIAUPM 

felipe.palomero@upm.es 

http://www.google.es/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&docid=vK-LUUt7HGFh5M&tbnid=d2G2EeQ0wOPkpM:&ved=0CAUQjRw&url=http%3A%2F%2Frequena.tv%2Ftag%2Fplataforma-tecnologica-del-vino%2F&ei=9NOzU-XANeay0QXvnYDgAw&bvm=bv.70138588,d.d2k&psig=AFQjCNE-9plSbEYtxOLZYUt57_G2labQbg&ust=1404380527536660
http://www.google.es/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&docid=1dro2qtTopk1yM&tbnid=2L_Uyfxh1IIllM:&ved=0CAUQjRw&url=http%3A%2F%2Fwww.etsia.upm.es%2FETSIAgronomos%2FFuturosAlumnos%2FAlumnosNuevoIngreso&ei=pNSzU7j4EqfB0gW9y4DQDg&bvm=bv.70138588,d.d2k&psig=AFQjCNEMl3QpydtTkF5PI8eh11Lsk7ynXg&ust=1404380704192807


JORNADA DE TRABAJO PTV 

“LA VIDA ÚTIL DE LOS VINO ESPAÑOLES EN EL MARCO DE COMERZIALIZACIÓN ACTUAL” 
 

“Estrategias microbiológicas para el control y detección rápida de Brettanomyces” 

 

OH

R R

Cepas de Brettanomyces con actividad 

vinilfenol reductasa

OH

R R

Fenoles volátiles: 

4-etilfenol 

4-etilguayacol 

Tetrahidropiridinas 

(gusto a ratón) 

Acidez volátil 

Ácido isovalérico 
Ácidos grasos 

http://www.google.es/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&docid=1dro2qtTopk1yM&tbnid=2L_Uyfxh1IIllM:&ved=0CAUQjRw&url=http%3A%2F%2Fwww.etsia.upm.es%2FETSIAgronomos%2FFuturosAlumnos%2FAlumnosNuevoIngreso&ei=pNSzU7j4EqfB0gW9y4DQDg&bvm=bv.70138588,d.d2k&psig=AFQjCNEMl3QpydtTkF5PI8eh11Lsk7ynXg&ust=1404380704192807
http://www.google.es/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&docid=vK-LUUt7HGFh5M&tbnid=d2G2EeQ0wOPkpM:&ved=0CAUQjRw&url=http%3A%2F%2Frequena.tv%2Ftag%2Fplataforma-tecnologica-del-vino%2F&ei=9NOzU-XANeay0QXvnYDgAw&bvm=bv.70138588,d.d2k&psig=AFQjCNE-9plSbEYtxOLZYUt57_G2labQbg&ust=1404380527536660


JORNADA DE TRABAJO PTV 

“LA VIDA ÚTIL DE LOS VINO ESPAÑOLES EN EL MARCO DE COMERZIALIZACIÓN ACTUAL” 
 

“Estrategias microbiológicas para el control y detección rápida de Brettanomyces” 

 

Control de poblaciones de Brettanomyces 

Estrategias preventivas 

 

proteínas clarificantes 

Gelatina 

Filtraciones de membrana 

Anhídrido sulfuroso 

Dimetil carbonato (DMDC)  

Chitosan 

Presiones elevadas 
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Detección de poblaciones de Brettanomyces 

Estrategias curativas 

 

Membranas asociadas a osmosis inversa y adsorción 

Carbón activo (30%) 

PVPP (10 %) 

Técnica de crianza sobre lías 

Caseina o caseinato de potasio  

Dilución con vino no alterado 
 

Efectos colaterales 

 Reducción aromas 

 Reducción color 
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CONTROL 

  ESTRATEGIAS PREVENTIVAS 

   Reducción de EPs con levaduras HCDC+ 

 

     

 

DETECCIÓN 

  ESTRATEGIAS PREVENTIVAS/CURATIVAS 

   Método de Detección/Estimación de poblaciones 
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* 12 levaduras comerciales HCDC (+) con CEs 

* 1 cepa de levadura HCDC (-)   

Reducción de 4EPs con CEs & levaduras HCDC+ 
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No addition of SO2 

106 CFU/ml Dekkera D37 

http://www.google.es/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&docid=1dro2qtTopk1yM&tbnid=2L_Uyfxh1IIllM:&ved=0CAUQjRw&url=http%3A%2F%2Fwww.etsia.upm.es%2FETSIAgronomos%2FFuturosAlumnos%2FAlumnosNuevoIngreso&ei=pNSzU7j4EqfB0gW9y4DQDg&bvm=bv.70138588,d.d2k&psig=AFQjCNEMl3QpydtTkF5PI8eh11Lsk7ynXg&ust=1404380704192807
http://www.google.es/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&docid=vK-LUUt7HGFh5M&tbnid=d2G2EeQ0wOPkpM:&ved=0CAUQjRw&url=http%3A%2F%2Frequena.tv%2Ftag%2Fplataforma-tecnologica-del-vino%2F&ei=9NOzU-XANeay0QXvnYDgAw&bvm=bv.70138588,d.d2k&psig=AFQjCNE-9plSbEYtxOLZYUt57_G2labQbg&ust=1404380527536660


JORNADA DE TRABAJO PTV 

“LA VIDA ÚTIL DE LOS VINO ESPAÑOLES EN EL MARCO DE COMERZIALIZACIÓN ACTUAL” 
 

“Estrategias microbiológicas para el control y detección rápida de Brettanomyces” 

 

CEs & levaduras HCDC+   4-EP 22-498 μg/l 

CEs & levaduras HCDC -   4-EP 1150 μg/l 

Reducción de 4EPs con CEs & levaduras HCDC+ 
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Conclusiones 
 

 

* Estrategia natural para reducir precursores de 

etilfenoles 

 

 - CEs 

 - levadura seleccionada HCDC+ 

 

* Incremento del contenido de pigmentos estables 
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CONTROL 

  ESTRATEGIAS PREVENTIVAS 

   Reducción de EPs con levaduras HCDC+ 

 

     

 

DETECCIÓN 

  ESTRATEGIAS PREVENTIVAS/CURATIVAS 

   Método de Detección/Estimación de poblaciones 
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Problemática de Detección 

Crecimiento lento 

 

Poblaciones bajas respecto otras especies 

 

Peculiaridades y exigencias nutricionales 
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Técnica 
PCR 

cuantitativo 

Microscopía 

epifluorescencia 

Medios 

Selectivo-

diferenciales 

Cromatografía 

Fenoles volátiles 

Tiempo 1-3 días horas 5-10 días Horas 

Umbral 10-100 ufc/ml 10-100 ufc/ml 1 ufc/volumen 2 µg/l 

Ventajas 
* Especificidad 

* Precisión 
Rápido 

* Sencillos 

* Detección prematura 

Seguimiento actividad 

Metabólica 

Inconvenientes 
* ADN Células muertas 

* Reactivos mutágenicos 

* ADN Células muertas 

* Precisión 

* Falsos positivos 

* Evaluación 

* No carácter preventivo 

* No cuantifica levaduras 

Precio 

aproximado 
125 € 5-10 € 12 € 65 € 

Fuente: Elaboración propia 

Diferentes técnicas de detección de Dekkera/Brettanomyces 
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Método de detección de Dekkera/Brettanomyces 

Medio Selectivo-diferencial líquido 

Análisis instrumental HPLC 

Actividad potencial HCDC y 

 VFR en vino problema. 
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Resultados 

y = -18,857x + 247,28

R2 = 0,9758
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formación 4-etilfenol y población inicial de 

Brettanomyces/Dekkera 

Estimación población inicial  
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Conclusiones 

Medio selectivo-diferencial + HPLC 

 

 Detección actividad potencial HCDC y VFR 
 

 Estimación población inicial de Brettanomyces/Dekkera 
 

Solución a: 

• Falsos positivos 

• Hongos oportunistas 

• ADN células muertas 

• Rigor para confirmar resultados positivos 

• Umbrales de detección 
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