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Mision del ICVV




Localizacion (2014)

Finca
Vinedo 90 ha

de
de la
Vino




Instalaciones

A. Edificio Cientifico (6000 m?)
Bodega Experimental (1000 m?) (hasta 3000 L) |
B. Bodega Institucional (15000-350000 L)

C. Edificio de administracion y servicios (1300 m?)
Salon de Actos, Zona Institucional




Personal

90 personas: Investigadores, técnicos, becarios
predoctorales, administracion y personal de apoyo

» Departamentos de Investigacion
» Viticultura (2 CSIC, 3 CIDA, 5 UR)
* Enologia (2 CSIC, 3 CIDA, 5 UR)
» Servicios de Investigacion
» Analisis Instrumental
* Recursos vegetales
 Bioinformatica
» Bodega experimental
» Servicios de Apoyo
» Administracion :
de * Biblioteca/ Documentacion .. &
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Estructura y organizacion

!

Comision Rectora
(6 representantes)

(3 Instituciones)

I

Gerencia | <=

Direccion Cientifica | <)

Director
Vicedirectores

Administracion

Servicios de
Investigacion

!

Departamentos

Comité Cientifico
Asesor

Junta de Instituto

Claustro cientifico

O. Transferencia

Viticultura || Enologia

!

Sector Industrial







Nuevas aproximaciones

 Aproximaciones globales en lugar de reduccionistas para
comprender la complejidad

» Desarrollo y aplicaciones de aproximaciones sostenibles en
distintos contextos:

- Genético

- Ambiental

- Socio- econdémico

- Temporal

» Grupos de investigacion horizontales y multidisciplinares

* Integracion y aplicacion de nuevas tecnologias analiticas y de
sistemas de informacion y comunicacion
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Grupos/Lineas de investigacion

Viticultura

Genética, genomica and mejora genética de la
Sistemas de produccion y viticultura de precision
Proteccion integrada del vinedo

Ecofisiologia del vinedo

Enologia

Microbiologia y biotecnologia enologica
. Quimica enologica

de la Ve 7 .
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Genética, gendmicay mejora genética de vid

Objetivos

» Caracterizacion y explotacion de la
variacion genética de la vid

» Analisis genético y molecular de
caracteres de produccion y de calidad

» Desarrollo de herramientas genomicas

* Mejora genética de variedades y
clones de vid para calidad y diversidad
en condiciones de cambio climatico
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Sistemas de produccion y
viticultura de precision

Obijetivos
e Estudio de las relaciones entre la variacion

espacial en el vifiedo, la fisiologia de la vid y lalf@ii
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composicion de la uva

e Desarrollo de métodos de evaluacion de la
calidad de la uva

 Mejora de los sistemas de producciony
adaptacion al cambio climatico:

» Suelos, riego y fertilizacion
 Manejo de la planta y la canopia
e Analisis del “Terroir”




Objetivos

* Biologia de plagas y patogenos y de su
iInteraccion con la vid
* Desarrollo de modelos predictivos para

plagas y patogenos y disefio de estrategias
de control

* Produccion sostenible de plantas sanas
en condiciones de cambio climatico

 Biodiversidad de la vid y su papel en la
proteccion de la planta




Microbiologia y biotecnologia enoldgica

Objetivos

» Caracterizacion y explotacion de la

variacion genetica de la microbiota del _ w
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 Genomica de levaduras y bacterias lacticas L AW |>

» Andlisis de flujos metabdlicos y il
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» Seleccion y mejora genética de levaduras j

» Seleccion y mejora genética de bacterias
lacticas




tuacion media sensorial

Quimica enoldgica
Obijetivos
» Caracterizacion de las interacciones entre la

composicion y el analisis sensorial en la
percepcion de aroma y sabor

» Percepcion de manoproteinas del vino y su
interaccion con otros componentes

 Modelizaciéon de los atributos de sabor del vino
en base a su composicion quimica

« Caracterizacion sensoquimica de los vinos y
su relacion con la calidad definida por

paneles de catadores expertos
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Tecnologia enoldgica

Objetivos

* Determinacion del potencial enologico
de nuevas variedades de vid cultivadas
en distintos ambientes

» Caracterizacion de polisacaridos del vino,
técnicas de enriquecimiento y su papel como |
componentes de calidad

» Tecnologias de envejecimiento del vino en
barrica y botella y tecnologias alternativas




Financiacion
Financiacion por anualidades
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Proyectos europeos

RTD

MODEM_IVM: A web-based system for real-time Monitoring
and Decision Making for Integrated Vineyard Management

INNOVINE: Combining innovation in vineyard management and
genetic diversity for a sustainable European viticulture

VINEROBOT
Plant KBBE

GrapeReSeq: Large scale re-sequencing in the Vitis genus for
identification of resistance genes, SNP discovery and high throughput

genotyping
PEOPLE

lIF. GAP Genomics in agricultural pest management
IRSES-PGSYS EXCHANGE: Applications Pectinase Complex

LIFE+



Proyectos y Contratos con Empresas

Contratos de investigacion

Proyecto CENIT DEMETER
Bodegas Miguel Torres
Bodegas Matarromera
Bodegas Barbadillo
Bodegas Roda

Lallemand BIO

Sarco SAS

Damstar Ferment AG
Bodegas Santiago Ruiz
Bodegas Barbadillo

Contratos de servicios
Bayer Cropscience
Syngenta
Laboratorios Argenol
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Colaboracion Internacional

COST

FA1003: Grapevine genetic resources in Eastern Europe
FA 1106: System biology of fleshy fruits: tomato and grapevine

Redes formacidn e investigacion
OENOVITI INTERNATIONAL

Colaboracion con Iberoamérica

Universidad de Cuyo (Mendoza, Argentina)
INIA La Platina (Santiago, Chile)
Benemérita Universidad Autbnoma de Puebla (México)
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