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MACERACION PRE-FERMENTATIVA, ESTABILIDAD DEL COLOR,

PRECURSORES AROMATICOS Y AROMAS DE REDUCCION

VII ENCUENTRO ENOLOGICO, MADRID 25 DE ABRIL DE 2012

Fecha: 25 abril, miércoles

Lugar: Madrid, Hotel Husa Princesa (c/ Princesa, 40 — 28008 Madrid)
PRESENTACION

09:00 — 09:15 Entrega documentacion

09:15 - 09:30 Presentacion oficial. Presidente de la Fundacién Cultura del Vino

BLOQUE COLOR

09:30 - 10:15 Estudios de maceracidn pre-fermentativa y su efecto sobre
polifenoles y color. Fernando Zamora (Univ. Rovira i Virgili)

[0:15 — 10:45 Extraccion de polifenoles mediante aplicacidn de ultrasonidos
en uvas en maduracion. Miguel Palma (Univ. Cadiz)

10:45 - 11:00 El papel de la Plataforma Tecnoldgica del Vino en la investigacion
del sector. Trinidad Marquez (PTV)

[1:00 — 11:15 Coloquio.

[1:15—11:45 Café

BLOQUE AROMAS

[1:45 - 12:30 Estudios de maceracién pre-fermentativa y precursores aromaticos

varietales. Juan Cacho (Univ. Zaragoza)
12:30 — 13:00 Andlisis de los precursores aromadticos glicosidicos de uvas y mostos de
variedades tintas mediante la determinacion de la glucosa liberada por hidrdlisis

dcida. Rosario Salinas (Univ. Castilla-La Mancha)

13:00 — 13:30 Compuestos azufrados del vino que tienen impacto positivo sobre el aroma.
Alain Razungles (INRA-Supagro Montpellier)

13:30 — 14:00 Estrategia y manejo proactivo en las maceraciones con el objetivo de elaborar un
vino atractivo. Christophe Gerland (Dolmar)
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14:00 — 14:15 Coloquio

[4:15 - 15:45 Comida

15:45 — 16:15 Contribucidn de las fracciones aromdticas y no-voldtil a las propiedades
sensoriales de los vinos. Purificaciéon Fernandez (Univ. La Rioja)

16:15 — 16:45 Impacto del cardcter vegetal y aromas de reduccidn en vinos de calidad.
Antonio Palacios (Univ. La Rioja)

16:45 — 17:15 Influencia de las labores culturales realizadas en el vifiedo sobre la sintesis
de precursores aromadticos y su efecto en el aroma del vino. Purificacion
Hernandez (Univ. Zaragoza)

[7:15—17:45 ;Qué es el aroma a corcho?! Dolors Subira (]. Vigas S.A.)

[7:45 — 18:00 Coloquio

BLOQUE CATAS

18:00 — 18:45 Cata comparativa de diferentes varietales con maceracion pre-fermentativa
en frio y sin ella. José Hidalgo

CLAUSURA

18:45 — 19:00 Clausura. Ministerio

CUOTAS DE INSCRIPCION: 170 € + IVA= 200,60 €

ORGANIZA: Fundacién para la Cultura del Vino
CON LA COLABORACION DE:

e PTW
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‘ l ' l Calle Atenas 2, |°F.
28224 Pozuelo de Alarcon

Fundacion Tel:91.799 26 66 / 608 916 205
para la . info@culturadelvino.org
Culturadel Vino  wwwiculturadelvino.ore

COMPARTIENDO TRADICION, GENERANDO CONOCIMIENTO
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MACERACION PRE-FERMENTATIVA, ESTABILIDAD DEL COLOR,

PRECURSORES AROMATICOS Y AROMAS DE REDUCCION

VII ENCUENTRO ENOLOGICO, MADRID 25 DE ABRIL DE 2012

Lugar de celebracion:
Hotel HUSA Princesa (Calle Princesa, 40 - Madrid)

EL PRECIO PARA PODER ASISTIR A LA JORNADA ES DE 170 € + IVA= 200,60 €
Pueden realizar el pago, preferentemente por transferencia bancaria al siguiente nimero de cuenta:
0065 0135 61 0001020088

FORMULARIO DE INSCRIPCION

NOMBRE: | |

APELLIDOS: | |

CARGO: | |

TELEFONO: | |

CORREO ELETRONICO: |

EMPRESA: | |

CIF o DN \ \

NOMBRE DE LA VIA/ NUM: \

LOCALIDAD: \ \

PROVINCIA: \ \

CODIGO POSTAL: \ \

Enviar este formulario cumplimentado, junto con la copia de la transferencia bancaria, antes del 23 de
abril a:

FUNDACION PARA LA CULTURA DELVINO:
-por correo: ¢/ Atenas, 2 — 1° F; 28224 Pozuelo de Alarcén (Madrid)
-por fax:91 799 26 67
-0 por email: info@culturadelvino.org

La informacién solicitada en este formulario serd utilizada Unicamente para elaborar el listado de asistentes a la Jornada de referencia.
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